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Ficha Técnica – Weber Haus 

Nome:                                         Cachaça Premium Gold 750 ml Orgânica  

Tipo de bebida:                         Cachaça Premium 

Madeira:                                     Carvalho Francês 

Graduação:                                38% vol. 

 Volume:                                     750 ml 

Cidade:                                        Ivoti – Rio Grande do Sul 

Tempo de Envelhecimento:    3 anos em barris de Carvalho Francês 

Classificação Fiscal:                  22084000 – Código WH 750 ml: 50401008 

EAN Unidade do Produto:       7898013032186 – 750 ml  

EAN 14 Caixa c/ 06:                  17898013032183 

 

Premiações 
 

2008 - Medalha de Ouro Concurso Mundial de Bruxelas; 
2009 - Medalha de Ouro Concurso Mundial de Bruxelas; 
2010 - Medalha de Ouro Concurso Mundial de Bruxelas; 
2011 – Entre as 15 melhores cachaças da Expo Cachaça Dose Dupla; 
2012 - Medalha de Prata - Degustação as cegas da 21ª  Expo Cachaça Dose Dupla Setembro 2012; 
2013 - Medalha de Prata Concurso Mundial de Bruxelas – Spirits Selection 2013em Taiwan; 
2015 - Medalha de Prata – Concurso  Mundial de Bruxelas Edição Brasil;  
2015 - Medalha de Prata – Concurso  Mundial de Bruxelas – China; 
2016 - Medalha de Prata – Concurso  Mundial de Bruxelas Edição Brasil; 

 

Certificações 
 

Certificado IBD – São Concedidas quando todas as etapas da produção, desde o preparo do solo, colheita e elaboração 

se enquadram  nos requisitos estabelecidos pela Lei Orgânica, dentro dos padrões ecológicos e com absoluta 

rastreabilidade. Os processos de produção atestam o cuidado e a dedicação em oferecer produtos de qualidade com 

garantia de origem. 

 

Weber Haus Premium Gold Orgânica 
 

Destilada em alambiques e envelhecida em barris de carvalho Francês durante três anos o que proporciona um sabor 

marcante amadeirado. Própria para ser consumida como aperitivo, ou digestivo após as refeições. 


